
W E S E L N Y
P A K I E T





Powitanie Młodej Pary chlebem i solą

Menu oraz pakiet alkoholi (szczegóły poniżej)

Sala Skybox, Silver lub Gold w zależności od ilości osób

Bezpłatne menu dla dzieci do 6 lat oraz 50% rabatu dla 

dzieci od 7 do 12 lat

Wyświetlanie zdjęć / filmów na stadionowych telebimach

Sen o Warszawie lub wybrany utwór włączony przez głośniki

stadionowe na wejście Gości

Mini sesja ślubna na stadionie

(murawa, trybuny, dach stadionu)

20% rabatu w Legia Fanstore

Parking dla Gości

Specjalne ceny na przyszłe wydarzenia rodzinne takie jak

chrzest, urodziny, komunia



Bufet zimny kuchni śródziemnomorskiej 

Pieczona cielęcina nadziewana musem z tuńczyka 
z dodatkiem kaparów, suszonych pomidorów 

i świeżym tymiankiem.

Tatar z łososia Atlantyckiego na 
razowej grzance z dodatkiem kolendry, 
szalotki, miodu ,imbiru i świeżej limonki

Roladki z warzyw w towarzystwie sera koziego aromatyzowane 
czosnkiem i rozmarynem

Meksykańska tortilla w trzech odsłonach z kurczakiem łososiem 
i tuńczykiem

Szynka parmeńska z grissini i oliwą z oliwek
Carpaccio z łososia  w asyście kaparów i sycylijskich cytryn 

z aromatycznym sosem limonowo musztardowym

Mozzarella Buffalo przekładana grillowanymi pomidorami i cukinią oraz 
aromatyczną bazylią

Letnia sałata z kaczką wędzoną, granatem, 
czerwoną cebulą i sosem 

czereśniowo-miętowym z dodatkiem czarnego pieprzu.

Cebulki w balsamino



Bufet kuchni polskiej

Befsztyk tatarski z ogórkiem kiszonym cebulka
i grzybkiem konserwowym.

Kompozycja oryginalnych wędlin staropolskich 
(karczek, boczek, szynka, kiełbasa)

Pasztet staropolski z borowikami podany z konfiturą 
żurawinową z żubrówką.

Śledź bałtycki marynowany z grzybami leśnymi, miodem i koperkiem
Sałatka jarzynowa z majonezem

STACJA Z KUCHARZEM 1 - polska
Pieczona szynka Podkomorzego krojona na żywo podana z sosem chrzanowym

STACJA Z KUCHARZEM 2 - włoska
Makarony włoskie przygotowywane live z włoskimi sosami pesto i neapolitańskim



Bufet dań gorących

Fileciki z kurczaka faszerowane szpinakiem migdałami na sosie 
z kurek i suszonych pomidorów.

Pieczone mini golonki wieprzowe podane na kapuście z kminkiem

Fileciki z marynowanego sandacza/łososia w cytrynie na sosie z mazurskich raków

Ziemniaki opiekane z serem gruyere i aromatycznym majerankiem

Grillowane warzywa z nutką balsamino i miętą

Bufet deserowy

Wybór musów z białej i ciemnej czekolady

Tartoletki owocowe z czekoladą

Kompozycja płytek owocowych

Tiramisu

Praliny czekoladowe

Fontanna czekoladowa z filetowanymi owocami południowymi





NAPOJE

ALKOHOLE

Wódka czysta 
Wino białe / czerwone

Piwo Królewskie beczkowe

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Soki owocowe
Napoje gazowane

Woda gazowana / niegazowana
Kawa espresso, cappuccino / herbata czarna 

i owocowa
Herbata czarna i owocowa

P R O P O Z Y C J A

M E N U
W E S E L N E G O

CENA PAKIETU

399 zł brutto

Od osoby




